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      Lindenbeizli
Zum Schauenegg
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      GENUSS FÜR ALLE SINNE

Die bezaubernde Oase
im Baselbiet.

Unberührte Natur, saisonale Gaumenfreuden und herzliche Gastlichkeit:
Auf Bad Schauenburg erwartet Sie eine bezaubernde Oase, die alle Sinne weckt.
Eingebettet in einer der charmantesten Landstriche des Baselbiets laden Restaurants,
Hotel und Seminarräume zur wahrhaft erquickenden Auszeit ein.

Lassen Sie die hektische Stadt hinter sich und geniessen frische kulinarische Ideen auf
unserer Sonnenterrasse. Verbringen Sie inspirierende Seminare und Meetings mit Blick
auf den traumhaften Park. Ruhen Sie sich nach dem Wandern an einem der lauschigen
Gartentische aus. Oder logieren Sie ein paar romantische Nächte lang im legendären
Bäderhotel aus früheren Jahrhunderten.

Willkommen auf Bad Schauenburg.
Lassen Sie Ihre Sinne wecken.
  
  
  






        
  
      Tisch reservieren
  
  
  






        
  
      Mittagsmenu
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    Montag, 04.12.2023
  




      Menu Dégustation Surprise

  
  04.12.2023


  
  
          

[image: Menu Dégustation Surprise]




Aktuell

Menu Dégustation Surprise

Lassen Sie sich von den Inspirationen unserer Küchenbrigade unter unserem Küchenchef Francis Mandin überraschen und verwöhnen. Dies bieten wir zusätzlich zu unserer regulären Speisekarte an.

6-Gang Überraschungsmenü CHF 140
Weinbegleitung (3 Gläser) CHF 55

Verfügbar zu folgenden Zeiten:
Montag- bis Samstagabend, Beginn spätestens um 20:00 Uhr
Samstag- und Sonntagmittag, Beginn spätestens um 12:45 Uhr

Beachten Sie bitte, dass das Menü ausschliesslich für die gesamte Tischgesellschaft serviert wird

Speisekarte







    
    
      


  




  
    Freitag, 29.03.2024
  




      Karfreitagskonzert

  
  29.03.2024
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Events

Karfreitag, 29. März 2024

Klangfarben - young talents

 

11.00 Uhr       Apéro

12.00 Uhr       Konzert

13.00 Uhr       Gastronomisches Frühlingsmenu mit 4-Gängen

 

Konzert mit Mittagessen à CHF 135.00 pro Person (Getränke separat)

 

In der Formation Klarinette und Klavier spielen die zwei hervorragenden Studenten der Zürcher Hochschule für Musik ein Programm, das von tiefen, warmen Brahms-Klängen durch die charmanten Atmosphären Debussys und die Melodien Rossinis bis zur rhythmischen Energie Poulencs entführt.

 

Anna Pismak — Klavier
Enrico Palatini — Klarinette

Flyer

Mehr Infos

Reservation







    
    
      


  




  
    Sonntag, 12.05.2024
  




      Muttertag

  
  12.05.2024
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Events

Sonntag, 12. Mai 2024

Muttertag - Zu Ehren der Mütter

Zum Muttertag sollten es nicht jedes Jahr Blumen oder Pralinen sein? Schenken Sie etwas Besonderes und überraschen Sie Ihre Mutter an diesem Ehrentag mit einem speziellen Mittagessen bei uns! Ein farbenfrohes Muttertagsmenu kreiert von unserem Küchenchef Francis Mandin und seinem Team.

Wir freuen uns auf Ihre Reservation

Menu

Reservation







    
    
      


  




  
    Freitag, 17.05.2024
  




      Champagne & Dine mit dem Haus Louis Roederer
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Events

Freitag, 17. Mai 2024

Champage & Dine mit dem Haus Louis Roederer

19.00 Uhr       Apéro und Präsentation
20.15 Uhr       6-Gänge Menu

 

Bijou aus goldenen Zeiten trifft französisches Flair mitten im Baselbiet. Geniessen Sie im Hotel Bad Schauenburg die eleganten Champagner des Hauses Louis Roederer mit einem exquisiten Menu vom Küchenchef Francis Mandin.
Wir freuen uns auf Sie!

 

6-Gänge Menu (inkl. Champagner, Mineral & Kaffee) à CHF 265 pro Person
zusätzlich mit Übernachtung ab CHF 210.- für 2 Personen inkl. Frühstück

 

[image: Louis Roederer][image: Ullrich]
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Reservation
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      DinnerKrimi by Peter Denlo – Weisswein Massaker
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Events

Samstag, 8. Juni 2024

DinnerKrimi by Peter Denlo – Weisswein Massaker

Ein mörderisch schöner Dinnerabend

 

Oskar Weintraub lädt zur Degustation seiner Spitzenweine ein. Dabei verkündet er stolz, dass er seine Geliebte heiraten wird. Und so endet die fröhliche Degustation für Oskar tödlich. Etwas gegen diese Ehe hatten so ziemlich alle, aber wer hat ihm den guten Tropfen vergiftet ? Die Polizei scheint mehr am Chardonnay als am Fall interessiert zu sein. Oskars Kinder und Enkel beginnen sofort, übers Erbe zu streiten. Und mitten im Chaos taucht plötzlich eine mysteriöse Schönheit auf. . .

Geniessen Sie zwischen knallenden Korken und verdächtigen Flaschen eine rasante Krimikomödie und helfen Sie, diesen Fall zu lösen, denn die Polizei ist schon hoffnungslos besoffen.

 

	Vorstellungsbeginn 19.00 Uhr
	DinnerKrimi
(Krimi, Apéro, 4-Gang Menu, Mineral und Kaffee,
exkl. alk. Getränke)	CHF 175.00 pro Person
 
 
	Übernachtung im Doppelzimmer	CHF 210.00 pro Zimmer/Nacht
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Flyer

Vorverkauf
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Kontakt/Anreise
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Karriere

Mittagsmenu
  
  
  






        
  
      
  
  
  



    
      




  
    
          


        
  
      ÖFFNUNGSZEITEN

Hotelbetrieb Montag bis Sonntag
Gourmetrestaurant «Bad Schauenburg» jeden Tag, ausser Sonntag ab 16:00 Uhr
Lindenbeizli «Zum Schauenegg» Mittwoch bis Sonntag

 

Am Nachmittag verwöhnen wir Sie mit Kaffee und Kuchen.

 

Hotel Restaurant Bad Schauenburg
CH-4410 Liestal
T +41 61 906 27 27
F +41 61 906 27 00
hotel@badschauenburg.ch
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