
 

Bitte informieren Sie uns im Voraus über Allergien oder Unverträglichkeiten – idealerweise bei der Tischreservierung. 

 
 
 

Notre petite carte Brasserie 
 

Les Entrées 
 

Rösti de pommes de terre au saumon Grawlax 
Œufs de saumon et crème fraîche à la ciboulette  
Kartoffelrösti mit Grawlax-Lachs 
Lachskaviar und Crème fraîche an Schnittlauch   22 

 
Escalope de foie gras de canard poêlée 
Haricots blancs et jus au porto 
Gebratene Foie Gras 
Weisse Bohnen mit Portosauce  26 

 

Les Plats 
 
Risotto Carnaroli au safran 
Épinards et tomates séchées 
Poulpe grillé à l’ail et herbes fraiches  
Carnaroli-Safranrisotto 
Spinat und sonnengetrocknete Tomaten 
Gegrillter Oktopus an Knoblauch und frischen Kräutern   39 

 
Saltimbocca de veau 
Risotto Carnaroli aux épinards, jus de viande 
Saltimbocca vom Kalb 
Carnaroli-Risotto mit Spinat, Kalbsjus   47 

 
Steak de Veau aux champignons frais 
Tagliolini à la crème 
Kalbssteak mit frischen Waldpilzen 
Tagliolini an feiner Rahmsauce   56 
 

Fromages & Gourmandises 
 

Séléction de fromage « Jumi » et de France  
Ausgewählte Käsespezialitäten von «Jumi» und aus Frankreich  7 pro Stück 
 

Crêpes Suzette an Grand Marnier und Orange 
Vanilleglace 
Crêpes Suzette an Orangen-Grand-Marnier-Sauce 
Vanilleglace  20 

 
Gros choux et glace vanille comme une Profiterole 
Sauce chocolat 
Grosser Windbeutel, Vanilleglace wie eine Profiterole  
Warme Schokoladensauce  16 


